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し
っ
く
り
と
手
に
馴
染
む
。
柄
の
部

分
に
は
軽
く
て
丈
夫
、防
水
性
に
優
れ

た
朴ほ

お

の
木
を
使
用
し
、濡
れ
た
手
で

持
っ
て
も
滑
ら
な
い
。
口
輪
に
水
牛

の
角
を
す
げ
て
高
級
感
を
出
し
、刃
は

黒
く
焼
き
入
れ
た
時
の
ま
ま
で
、錆
を

防
ぐ
。
日
本
刀
を
思
わ
せ
る
刃
紋
と
、

光
に
照
ら
さ
れ
輝
く
刃
先
。「
か
ま
た

刃
研
社
」
で
は
仕
上
げ
の
研
ぎ
を
施

す
こ
と
に
よ
っ
て
、お
客
が
求
め
る
切

れ
味
を
生
み
出
し
て
い
る
。

「
切
れ
す
ぎ
る
包
丁
が
、そ
の
お
客
様

に
と
っ
て
良
い
包
丁
だ
と
は
限
り
ま

せ
ん
。
よ
く
切
れ
る
と
い
う
こ
と
は

そ
れ
だ
け
刃
が
薄
い
の
で
、雑
に
扱

う
と
刃
が
欠
け
て
し
ま
う
。
逆
に
切

れ
味
を
抑
え
過
ぎ
て
も
ダ
メ
。
お
客

様
が
使
う
シ
ー
ン
を
尋
ね
て
、求
め

ら
れ
て
い
る
切
れ
味
の
レ
ベ
ル
を
見

極
め
る
こ
と
が
大
切
で
す
」
と
鎌
田

さ
ん
。
販
売
だ
け
で
な
く
研
磨
の
み

も
行
っ
て
お
り
、預
か
っ
た
包
丁
は

一
週
間
以
内
に
仕
上
げ
る
と
い
う
。

「
作
家
で
は
な
い
の
で
、何
日
も
か
け

て
こ
だ
わ
る
時
間
は
あ
り
ま
せ
ん
。

技
術
と
ス
ピ
ー
ド
を
兼
ね
備
え
て
こ

そ
職
人
だ
と
思
い
ま
す
」。
研
ぎ
澄

ま
さ
れ
た
指
先
の
感
覚
が
、使
う
人

の
期
待
に
応
え
る
仕
事
ぶ
り
を
生
み

出
し
て
い
る
。

かまた刃研社   東京都台東区松が谷 2-12-6  TEL 03-3841-4205  http://www.kap-kam.com

日本製包丁の技術の高さに魅かれて、外国人も
多く来店する。鎌田さんが流暢な英語で応対

店頭で研磨を行う鎌田
さん。職人でもあり、3
代目として店を継ぐ経
営者でもある

「青鋼黒打ち菜切」（12,800 円）。適度な重量感は野
菜を刻むのに最適なバランス

職
人
の
心
を
映
す

逸
品

匠
の
技
が
惜
し
み
な
く
注
が
れ
た
も
の
は
、使
い
手
に
深
い

充
足
感
を
も
た
ら
す
。
長
く
愛
用
で
き
る
逸
品
を
紹
介
し
よ
う
。

　

合
羽
橋
道
具
街
の「
か
ま
た
刃
研

社
」
で
は
、包
丁
の
名
産
地
・
堺
の
包

丁
を
主
力
商
品
と
し
て
取
り
扱
っ
て

い
る
。
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
に
ず
ら
り
と

並
ん
だ
包
丁
の
中
か
ら
、店
主
の
鎌

田
晴
一
さ
ん
が
取
り
出
し
た
の
は
一

本
の
菜
切
り
包
丁
。
持
っ
た
瞬
間
か

ら
、昔
か
ら
使
っ
て
い
る
か
の
よ
う
に

か
ま
た

刃
研
社

求
め
ら
れ
る
切
れ
味
を
出
す

使
う
シ
ー
ン
を
考
え
て


